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B . NEMS VIETNAMITAS, 4uds. ................. 22
CAVIAR “AMUR OSCETRA”30g/50g ......... 70/110 Vietnamese spring rolls, 4u.
“Amur Oscetra” Caviar 309/509 -
CROQUETAS DE GAMBAS, 4uds. ....... 22
VITELLO TONNATO ... 23 Prawn croquettes, 4u.
Vitello tonnato -
CARACOLES DE BORGONA, 6uds....... 17

Bourgogne snails, 6u.

CARPACCIO DE BERENJENAS ..., 19
Aubergine carpaccio QUESO DE CABRA GRATINADO ...... 20
Gratinated goat cheese
TARTAR DE ATUN ..o 26 -
Tuna tartare gAMBAS CA]UN\ .............................................. 24
ajun shrimps N\

)
CARPACCIO DE SOLOMILLO ... 26 Y e
Beef carpaccio 3 }\W

FOIE GRAS ... 25 e e
. 10% Incluido. Pan y Mantequilla 3.50
Foie gras A _3 ER lgmfﬁﬁ 10% VAT included. Bread & Butter 3.50€
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COQUELET ASADO / Roasted Coquelet ... WO, \ . 33
ENTRECOTE AL GRILL / Grilled entrecote T 2y
TARTAR DE TERNERA / Beef tartare
PASTA DEL DIA / PaSta 0f the day .........occcooooooeoeeoeeeoesesoeoeeeoeosessesoeosesoeo 32
ATUN ROJO A LA PARRILLA / Grilled DIUCift tUIQ oo 36
¢ PESCADO DEL DIA / Fish Of the day oo SM N
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TIENEN LA POSIBILIDAD DE LLEVARSE SIN COSTE ADICIONAL, LA COMIDA NO CONSUMIDA. Punto 5 del articulo 18 del Real Decreto 1021/2022, de 13 de diciembre,
por el que se regulan determinados requisitos en materia de higiene de la produccién y comercializacién de los productos alimenticios en establecimientos de comercio al por menor.
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BEARNESA PATATAS FRITAS .................. 8 ENSALADA CESAR ... 19
Béarnaise French fries Caesar salad
4,50 »
PURE DE PATATAS ........... 8 ENSALADA ..o 20
P%EEEA Mashed potatoes MEDITERRANEA
Black pepper ESPINACAS ALA CREMA .. 8 Mediterranean salad
4,50 Spinach )
’ . JUDIAS DEKENIA ... 18
CHIMICHURRI JUDIAS VERDES ... 8 Kenyan green beans

Chimichurri Green beans

ENSALADA VERDE .............. 14

Green salad

Baby broccolis

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente (RD 1021/2022), este establecimiento garantiza que los productos de la pesca de
consumo en crudo (o los que por su proceso de laboracién no han recibido un calentamiento superior a 60 °C en el centro del producto),
= se han congelado a -20 °C durante al menos 24 horas en prevencién del parasito Anisakis.

Este establecimiento tiene a disposicién del consumidor informacién sobre los ingredientes alérgenos de sus productos elaborados, de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011




